
Tarih: 10 Eylül 2025 17:00

Ders Kodu Ders Adı Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS

GM301 İNGİLİZCE V 10,00 0,00 0,00 10,00 10,00

Ders Detayı

Dersin Dili : Türkçe

Dersin Seviyesi : Lisans

Dersin Tipi : Zorunlu

Ön Koşullar : Yok

Dersin Amacı : Bu dersin amacı, aşçılık alanında ihtiyaç duyabilecekleri orta düzey İngilizce yeterliliğini dilin dört temel becerisini esas alarak öğrencilere kazandırmaktır.

Dersin İçeriği : Bu ders gastronomi alanına dair temel kelime altyapısı ve senaryoların yanı sıra bir hatadan dolayı özür dileme, hata düzeltme, tavsiye isteme ve tavsiyede
bulunma, bir şey isteme, uyarıda bulunma, onay isteme, olayların sırasıyla anlatma, kafa karışıklığını ifade etme, yardım isteme gibi dil fonksiyonları içerir.

Dersin Kitabı / Malzemesi /
Önerilen Kaynaklar

: Ders kitapları ve ek metaryaller. ICT. CD çalar, tahta ve kalem. Soars, L & John and ot. (2009). The third edition New Headway Upper-intermediate Students
Book. Spain: Oxford University Press Soars, L & John and ot. (2009). The third edition New Headway Upper-intermediate Work Book. Spain: Oxford University
Press.

Planlanan Öğrenme Etkinlikleri
ve Öğretme Yöntemleri

: Soru cevap, ikili çalışma, grup çalışması, drama, rol yapma, beyin fırtınası, sunum, interaktif kelime çalışması

Ders İçin Önerilen Diğer
Hususlar

: Derste öğrenilen konuların ders dışında pekiştirilmesi ve derse hazırlıklı olarak gelinmesi performansı artıracaktır.

Dersi Veren Öğretim Elemanları : Öğr. Gör. Dr. Celal Yılmaz

Dersi Veren Öğretim Elemanı
Yardımcıları

: Öğretim elemanı yardımcısı bulunmamaktadır.

Dersin Verilişi : Bu ders yüz yüze eğitim yöntemiyle yürütülmektedir.

En Son Güncelleme Tarihi : 8.09.2025 12:34:26

Dosya İndirilme Tarihi : 10.09.2025

Bu dersi tamamladığında öğrenci :

Ders Kodu Ders Adı Teorik Uygulama Laboratuvar Yerel Kredi AKTS

Teorik Uygulama Laboratuvar Hazırlık Bilgileri Öğretim Metodları

Dersin
Öğrenme
Çıktıları

1.Hafta *Mutfak *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 4-5

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

2.Hafta *Mutfak Çalışanları *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 6-7

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü / Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü / GASTRONOMİ VE MUTFAK SANATLARI

Ders Öğrenme Çıktıları

1 Bu dersi başarı ile tamamlayan öğrenciler, müşterilere bir yemek hakkında bilgi verebilir.

2 Bu dersi başarı ile tamamlayan öğrenciler, mutfaktaki insanlarla gündelik ve mesleğe dair konularda sohbet edebilir.

3 Bu dersi başarı ile tamamlayan öğrenciler, bir yemeğin yapılışını anlatabilir ve yemeğe dair hislerini ifade edebilir.

4 Bu dersi başarı ile tamamlayan öğrenciler, mutfak hizmetleri ve yönetimiyle ilgili talimat ve tavsiye verebilir.

Ön Koşullar

Haftalık Konular ve Hazırlıklar



3.Hafta *Restorant Çalışanları *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 8-9

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

4.Hafta *Mutfak Aletleri 1 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 10-11

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

5.Hafta *Mutfak Aletleri 2 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 12-13

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

6.Hafta *Mutfak Aletleri 3 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 14-15

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

7.Hafta *Cihazlar *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 16-17

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

8.Hafta *Ara sınav

9.Hafta *Temel Eylemler 1 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 18-19

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

10.Hafta *Temel Eylemler 2 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 20-21

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

11.Hafta *Çeşniler *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 22-23

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

Teorik Uygulama Laboratuvar Hazırlık Bilgileri Öğretim Metodları

Dersin
Öğrenme
Çıktıları



12.Hafta *Ölçüler 1 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 24-25

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

13.Hafta *Ölçüler 2 *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 26-27

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

14.Hafta *Gıda Güvenliği *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 28-29

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

15.Hafta *Mutfak Güvenliği *Evans, Dooley and Hayley,
2013: 30-31

*Soru cevap, ikili çalışma, grup
çalışması, drama, rol yapma,
beyin fırtınası, sunum, interaktif
kelime çalışması

Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.2
Ö.Ç.4
Ö.Ç.1
Ö.Ç.2
Ö.Ç.3
Ö.Ç.4

Teorik Uygulama Laboratuvar Hazırlık Bilgileri Öğretim Metodları

Dersin
Öğrenme
Çıktıları

Aktiviteler Sayı Süresi(Saat) Toplam İş Yükü

Vize 1 2,00 2,00

Derse Katılım 14 10,00 140,00

Final 1 2,00 2,00

Ara Sınav Hazırlık 8 1,00 8,00

Final Sınavı Hazırlık 8 1,00 8,00

Rol Yapma/Drama 14 3,00 42,00

Küçük Grup Çalışması 14 3,00 42,00

Uygulama / Pratik 14 2,00 28,00

Ders Öncesi Bireysel Çalışma 14 2,00 28,00

Toplam : 300,00

Toplam İş Yükü / 30 ( Saat ) : 10

AKTS : 10,00

P.Ç. 1 P.Ç. 2 P.Ç. 3 P.Ç. 4 P.Ç. 5 P.Ç. 6 P.Ç. 7 P.Ç. 8 P.Ç. 9 P.Ç. 10 P.Ç. 11 P.Ç. 12 P.Ç. 13 P.Ç. 14 P.Ç. 15 P.Ç. 16 P.Ç. 17 P.Ç. 18 P.Ç. 19 P.Ç. 20 P.Ç. 21 P.Ç. 22 P.Ç. 23 P.Ç. 24
Ö.Ç. 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0
Ö.Ç. 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0
Ortalama 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,00 0 0 0 0 0 0 0 0

Aşırmacılığa Dikkat ! : Raporlarınızda/ödevlerinizde/çalışmalarınızda akademik alıntılama kurallarına ve aşırmacılığa (intihal) lütfen dikkat ediniz. Aşırmacılık etik olarak yanlış, akademik olarak suç sayılan bir davranıştır. Sınıf içi kopya çekme ile
raporunda/ödevinde/çalışmasında aşırmacılık yapma arasında herhangi bir fark yoktur. Her ikisi de disiplin cezası gerektirir. Lütfen başkasının fikirlerini, sözlerini, ifadelerini vb. kendinizinmiş gibi sunmayınız. İyi veya kötü, yaptığınız ödev/çalışma size
ait olmalıdır. Sizden kusursuz bir çalışma beklenmemektedir. Akademik yazım kuralları konusunda bir sorunuz olursa dersin öğretim elemanı ile görüşebilirsiniz.

Engel Durumu/Uyarlama Talebi : Engel durumuna ilişkin herhangi bir uyarlama talebinde bulunmak isteyen öğrenciler, dersin öğretim elemanı ya da Nevsehir Engelli Öğrenci Birimi ile en kısa sürede iletişime geçmelidir.

Değerlendirme Sistemi %

2 Final : 60,000

3 Vize : 40,000

AKTS İş Yükü

Program Öğrenme Çıktısı İlişkisi
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